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R É V E I L L O N  D U  N O U V E L  A N 
31 décembre 

330€

A M U S E  B O U C H E  D E  B I E N V E N U E

Melon et mojito caipirinha
Minipains soufflés avec du jambon ibérique
Lingot de foie gras doré
Oveo: cèpe et truffe

A P E R I T I F  M A S

Cappuccino au potiron et à la truffe, accompagné de notre sauce “Garum” 
traditionnel et d’une corbeille de pains artisanaux

E N T R É E

Royal d’amandes aux amandes, Amaretto et caviar

P R E M I E R  P L A T

Poitrine de porc Duroc et noix de Saint-Jacques avec soupe et sauce aux 
oignons de printemps

P O I S S O N

Homard Wellington avec sauce nantua

V I A N D E

Épaule d’agneau de lait avec cannelloni translucide a la truffe et micro-carottes

P R É - D E S S E R T

Entre barbe à papa et fleurs, textures lactées

D E S S E R T

Disparition du chocolat 24/25

V I G N O B L E S

Perrier Jouët Grand Brut
Caminante | Terra Remota | 2023
Gresa Expressió | Vinyes d’Olivardots | 2017

Comprend le pain, l’eau, la selection de vins et les cafés. A 20:30h au restaurant Mas de Torrent

C L O C H E S ,  C A R T I L L O N  &  M U S I Q U E 

Le compte à rebours commence avec de la musique en direct. Tubes internationaux accompagnés 
des meilleurs cocktails classiques et revisités. Raisins porte-bonheur et cotillons inclus. Service 
open bar et musique live jusqu’à 2h00 du matin. Et pour finir… des churros avec du chocolat !


