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120€
Comprend le pain, l’eau, la selection de vins et les cafés. De 20h00 à 00h00 (dernière réservation à 22h00)

A M U S E - B O U C H E  D U  M A S 

Cappuccino au potiron et à la truffe, accompagné de notre sauce “Garum”
traditionnel et d’une corbeille de pains artisanaux

E N T R É E

Artichauts a la royale, crevettes de Palamós et vinaigrette romesco

P O I S S O N

Bar sauvage, tatin de poireaux tendres et sauce au vermouth

V I A N D E

Porcelet confit, pommes et poires au vin

P R É - D E S S E R T

Ravioli à l’ananas fourré de gelée de rhum et neige de lait meringuée

D E S S E R T

Pain Perdu de panettone au chocolat avec glace au caramel salé

V I G N O B L E S

Juvé & Camps Reserva de la Familia | Brut Nature

Vin blanc Finca Serena | *Production propre  | 2023

Finca Malaveina | Castillo Perelada | 2021

R E V E I L L O N S  D E  N O Ë L 
24 décembre


