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N O C H E V I E J A
31 de  dic i embre

330€

A P E R I T I V O S  B I E N V E N I D A

Mojito melón y caipipiña
Picos suflados con jamón ibérico
Lingote de foie dorado
Oveo: boletus y trufa

A P E R I T I V O  D E L  M A S

Capuccino de calabaza y trufa, acompañado de nuestro tradicional garum 
y cesta de panes artesanos

E N T R A D A

Royal de almendras, Amaretto y caviar

P R I M E R  P L A T O

Binomio de vieira y panceta de cerdo Duroc con sopa salsa de cebolleta

P E S C A D O

Wellington de bogavante con salsa nantua

C A R N E

Paletilla de cordero lechal con canelón translúcido de trufa y micro zanahorias

P R E  P O S T R E

Entre algodón de azúcar y flores, texturas lácteas

P O S T R E

Chocolate que desaparece 24/25

B O D E G A

Perrier Jouët Grand Brut
Caminante | Terra Remota | 2023
Gresa Expressió | Vinyes d’Olivardots | 2017

Incluye servicio de pan, agua, bodega y cafés. A las 20:30h en el Restaurante Mas de Torrent

C A M P A N A D A S ,  C O T I L L Ó N  &  M Ú S I C A

Empieza la cuenta atrás con música en directo. Éxitos internacionales acompañados de la mejor 
coctelería clásica y versionada. 
Uvas de la suerte y cotillón incluidos. Servicio de barra libre y música en vivo hasta la 02:00h 
Y para acabar… ¡churros con chocolate!


