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B R U N C H  D ’ A N Y  N O U 
1 de  gener

80€

E N  A R R I B A R
Cocktail Bellini 
Zumo de taronja
Suc detox
Bloody Mery Corner
Cava Juvé & Camps Reserva de 
la Família Brut Nature
Selecció de tes, cafès i infusions

B R I O I X E R I A  D E  L A  PA S T I S S E R I A 
S A N S  D ’ O R I O L  B A L A G U E R
Croissant de mantega
Ensaïmada
Bisbalenc 
Xuixo de Girona
Panettone tradicional  

T O R R A D E S  D E  P A
Blanc, cereals i de campanya
Tomàquet natural ratllat
Oli d’oliva Verge Extra 
de Finca Serena
Assortit de mantegues de sabors 
(vainilla, flor de sal, pebrot)
Assortit de melmelades artesanes

S E L E C C I Ó  D E 
M I N I E N T R E PA N S
De romaní amb gall d’indi, 
ruca i maionesa 
De fruita seca amb tres formatges
Scone de salmó fumat 
amb adobats
Bikini ibèric tofonat

S A L A T
Taula d’embotits al tall
Selecció de formatges de l’Empordà 
amb bastonets de pa de cristall
Anxoves de L’Escala amb picada 
de tomàquet i cebollí

P E R  A  T R I A R
Ous benedictine royal amb 
tòfona i salmó fumat
Truita de patata al punt 
L’hamburguesa perfecta amb 
patates fregides
Lobster roll amb amanida de col 
i cogombrets
Amanida César amb gamba 
de Roses
Steak tàrtar de vaca madura

M O M E N T  D O L Ç
El BFF: best flam forever
Pastís fluid de xocolata 
amb cor de toffee
Torrada de Santa Teresa de 
panettone de xocolata

H E A L T H Y  C O R N E R
Iogurt artesà de Peralada Mas 
Marcè
Pudding de xia amb fruita
Quefir d’ovella amb civada i nabiu 
Broqueta de fruita al gingebre
Assortit de fruits vermells al cava

*Brunch inclòs per a clients allotjats (adults i nens) amb paquet cap d’any.


