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C A P  D ’ A N Y
31 de  de s embre

330€

A P E R I T I U S  B E N V I N G U D A

Mojito meló i caipipiña
Bastonets suflé amb pernil ibèric
Lingot de foie daurat
Oveo: boletus i tòfona

A P E R I T I U  D E L  M A S

Caputxino de carabassa i tòfona, acompanyat del nostre tradicional garum i 
cistella de pans artesans

E N T R A D A

Royal d’ametlles, Amaretto i caviar

P R I M E R  P L A T

Binomi de petxina de pelegrí i cansalada viada de porc Duroc amb 
sopa salsa de ceba tendra

P E I X

Wellington de llamàntol amb salsa nantua

C A R N

Espatlla de xai de llet amb caneló translúcid de tòfona i micro pastanagues

P R E  P O S T R E

Entre cotó de sucre i flors, textures làcties

P O S T R E

Xocolata que desapareix 24/25

C E L L E R

Perrier Jouët Grand Brut
Caminante | Terra Remota | 2023
Gresa Expressió | Vinyes d’Olivardots | 2017

Inclou servei de pa, aigua, celler i cafès. A les 20:30h en el Restaurant Mas de Torrent

C A M P A N A D E S ,  T A F A N E R I A  &  M Ú S I C A

Comença el compte enrere amb música en directe. Èxits internacionals acompanyats de la millor 
cocteleria clàssica i versionada. Raïm de la sort i cotilló inclosos. Servei de barra lliure i música 
en viu fins a les 02:00 h. I per acabar... xurros amb xocolata!  


