
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

M E N U S D E G R O U P E 



A P É R I T I F D E B I E N V E N U E 

 

 
Des propositions d’apéritif conçues pour être servies debout 

pendant que tous les invités se réunissent. 

 

 

W E L C OM E D R IN K | 1 2 € p a r p e r s o n n e 

Vin blanc et rosé de notre propre élaboration à Finca Serena Mallorca 

Vin rouge des caves locales D.O. Empordà 

Bières, softs, eau et jus de fruits 

 

 

A P É R IT IF I B É R I Q U E | 2 2 € p a r p e r s o n n e 

Jambon ibérique coupé à la main 

Pain croustillant à la tomate, huile et sel 

Vin blanc et rosé de notre propre élaboration à Finca Serena Mallorca 

Vin rouge des caves locales D.O. Empordà 

Bières, softs, eau et jus de fruits 

 

 

A P É R IT IF T R A M U N T A N A | 2 9 € p a r p e r s o n n e 

Jambon ibérique coupé à la main 

« Llonganissa » charcuterie catalane de Palafrugell 

Notre « patata brava » XXL 

Toast « d’escalivada » légumes rôtis aux anchois de L’Escala 

Pain croustillant à la tomate, huile et sel 

Vin blanc et rosé de notre propre élaboration à Finca Serena Mallorca 

Vin rouge des caves locales D.O. Empordà 

Bières, softs, eau et jus de fruits 

 
La durée du service apéritif est de 30 minutes. 



 

 

 

M E N U M A S 

 

 
P OU R D É M A R R E R 

Garum au beurre des Pyrénées avec olive noire et anchois 

Huile d'olive vierge extra d’arbequina, picual et 

empeltre de Finca Serena Mallorca 

Corbeille à pain de Ramón Freixa 

Notre amuse-bouche 

 

À P A R T A G E R 

Croquette crémeuse de rôti et jambon ibérique 

Beignet de morue avec oignon de Figueras et tapenade d’olives noires 

Pain « mollete » au saumon fumé, roquette et fromage Brie 

 

 

À C H OI S I R 

Riz crémeux de Pals aux légumes et aux crevettes rouges de Palamós 

ou 

Poulet fermier grillé avec poireaux rôtis 

 

 

P OU R F I N IR 

Crème caramel aux œufs avec biscuit traditionnel « carquinyoli » 

 

 

Eau naturelle ou pétillante, cafés et thés, plateau de petit fours faits maison 

 

 

45 € par personne 



 

 

 

M E N U E M P O R D À 

 

 
P OU R D É M A R R E R 

Garum au beurre des Pyrénées avec olive noire et anchois 

Huile d'olive vierge extra d’arbequina, picual et 

empeltre de Finca Serena Mallorca 

Corbeille à pain de Ramón Freixa 

Notre amuse-bouche 

 

E N T R É E 

Salade de poires au vermouth avec foie micuit, noix et fromage « recuit » de Fonteta 

 

P O I S S O N 

Bar du marché de Palamós avec pommes de terre au four, tomates confites, 

olives et vinaigrette à l’échalote 

 

V I A N D E 

Canard de l’Ampurdan avec poires grillées, pommes de terre écrasées au 

mortier et huile d’olive 

 

P OU R F I N IR 

Le “xuixo” (viennoiserie catalane farcie de crème) voyageur 

 

 

Eau naturelle ou pétillante, cafés et thés, plateau de petit fours faits maison 

 

 

55 € per person 



 

 

 

M E N U H E R E N C I A 

Les clasiques de Ramón 

 
P OU R D É M A R R E R 

Garum au beurre des Pyrénées avec olive noire et anchois 

Huile d'olive vierge extra d’arbequina, picual et 
empeltre de Finca Serena Mallorca 

Corbeille à pain de Ramón Freixa 

Notre amuse-bouche 

À L A S U I T E 

Croquette crémeuse de rôti et jambon ibérique 

Beignet de morue avec oignon de Figueras et tapenade d’olives noires 

 

E N T R É E 

Fleur d’artichaut au pesto de basilic et « picada » catalane, fruits secs hachés 

 

P O I S S O N 

Dos de cabillaud comme au «Freixa Tradició» avec épinards, pruneau et aïoli 

 

V I A N D E 

Cannelloni de trois viandes rôties avec béchamel à la truffe et jus de rôti 

 

P OU R F I N IR 

« Bisbalenc » avec tatin aux pommes et vainille 

 

Eau naturelle ou pétillante, cafés et thés, plateau de petit fours faits maison 

 

60 € par personne 



N O T R E S É L E C T I O N D E V I N S 

 
O P T I O N 1 

Finca Serena Blanco | Premsal Blanc | V.T. Mallorca | * Élaboration propre 

Rayos Uva| Oliviere Riviere | Tempranillo, Garnacha, Graciano | D.O.Ca Rioja 

15 € / personne 

 

O P T I O N 2 

Menade | Verdejo | D.O. Rueda 

Finca Resalso | Emilio Moro | Tempranillo | D.O. Ribera del Duero 

20 € / personne 

 

O P T I O N 3 

Mas Oller Mar| Carles Esteve | Picapoll, Malvasia| D.O. Empordà 

Camino | Terra Remota | Syrah, Garnacha negra, Cabernet Sauvignon| D.O. Empordà 

25 € / personne 

 

OP T I O N 4 

Domaine Fèvre| Nathalie & Gilles | Chardonnay |A.O.C. Chablis 

Charles Vienot |Pinot Noir| A.O.C. Bourgogne 

30 € / personne 

 
* Demandez notre sélection complète de vins pour une proposition personnalisée. 

 

 

 

 

NO S POLI T I Q U E S 

• Tous les tarifs incluent 10% de TVA. Nos prix sont valables pour des groupes jusqu’à 40 personnes. 

• Pour formaliser la réservation est requis un prépaiement de 50% des services prévus. 

• 7 jours avant l’évènement il faudra le 50% du montant restant et la sélection des plats. 

• Il est requis le numéro définitif de convives 48 heures avant le service. 

• Annulation gratuite jusqu’à 15 jours avant la célébration. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

P O U R P L U S D ' I NF OR M A T I ON S : 

 

groups@mastorrent.com 

t. 972 303 292 

hotelmastorrent.com 

mailto:groups@mastorrent.com

