
DESSERTS  |   DESSERTS

Creamy chocolate cake with whipped cream 9
Gâteau crémeux au chocolat avec de la crème fouettée

Strawberries with yogurt ice cream 9
Fraises avec de la glace au yaourt  

Crème brulé catalan style with “carquinyoli” almond biscuit 9
Crème catalane et « carquinyoli » croquant biscuit sec aux amandes 

Ice cream assortment: chocolate, mandarin, coconut and fresh yogurt 9
Sélection de glaces: chocolat, mandarine, noix de coco et yaourt frais 

GRILLED: ALWAYS WITH FRIES  
GRILLÉ: TOUJOURS AVEC DES FRITES*
* or sautéed vegetable   |  ou avec des légumes sautés

Angus beef hamburger from Girona 20
with caramelized onion and salad boquet
Hamburger de bœuf Angus de Gérone 
avec cebolla caramélisée et boquet de ensalada

Marinated free-range chicken pallarda  18
with lemon and herbs
Pallarda de poulet fermier mariné 
au citron et aux herbes 

Veal entrecôte with café de Paris butter  32
Entrecôte de veau au beurre café de Paris

ROASTS WITH BAKED POTATOES 
RÔTIS AVEC POMMES DE TERRE AU FOUR*
* or sautéed vegetable   |  ou avec des légumes sautés

Turbot with black olives and sausages 32
Turbot avec olives noires et saucisses

Palamós fish market sea bass with onions 28 
and roasted tomatoes
Bar du marché aux poissons de Palamós 
aux oignons et tomates rôties 

Hake with green asparagus 26
Colin aux asperges vertes

Crystal bread with tomato and olive oil 8 
with “Fuet” Catalan cured sausage
Pain croustillant à la tomate et l’huile d’olive 
avec du saucisson catalan 

Creamy cod croquette with romesco and curly lettuce (ud) 2,50
Croquette crémeuse de cabillaud avec romesco et scarole (ud) 

Oven-baked baby potatoes with chipotle brava sauce 10
Pommes de terre grelots au four et sauce brava au chipotle

The classic: truffled Iberian ham and  14
cheese toasted sandwich
Le classique: sandwich toasté au jambon ibérique, 
fromage et trouffe 

TO ENTERTAIN   |   POUR COMMENCER 

Kitchen garden tomato salad with spring onions, tuna belly in olive oil and chives 20
Salade des tomates du jardin potager avec oignons nouveaux, ventrèche de thon à l’huile d’olive et ciboulette

Strawberry gazpacho with its cubes and “Recuit de Fonteta” cottage cheese 14
Gaspacho aux fraises avec ses cubes et fromage “Recuit de Fonteta”

Tartar of marinated salmon on a flame with fresh fennel salad 16
Tartare de saumon mariné à la flamme avec salade de fenouil frais 

Beef carpaccio with romaine salad, caesar sauce and parmesan cheese 22
Carpaccio de bœuf avec salade romaine, sauce césar et parmesan

Artichokes flowers with basil pesto and minced dry fruits 18
Fleurs d’artichauts au pesto de basilic et fruits secs hachés 

Grilled canned asparagus with salmon caviar and hollandaise sauce 24
Asperges grillées en conserve avec caviar de saumon et sauce hollandaise

Tomato confit and vegan cheese ravioli with tomato and basil sauce 22
Raviolis aux tomates confitès et à la feta végane, avec sauce tomate et basilic 

STARTERS  |   ENTRÉES

* Basket of toasted country bread with tomato and garlic €4  |  Panier de pain de campagne grillé à la tomate et à l’ail 4 €


