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BEGRUBUNGSAPERITIF

Aperitif-Vorschlige, die im Stehen serviert werden, wihrend sich alle Giste
versammeln.

BEGRUSSUNGSGETRANK | 12€ pro person
Weil3- und Roséwein aus eigener Produktion von Finca Serena Mallorca
Rotwein aus lokalen Weingtitern der D.O. Emporda

Bier, Softdrinks, Wasser und Fruchtsifte

IBERIAN APERITIF | 22€ pro person
Von Hand geschnittener Ibérico-Schinken
Kristallbrot mit Tomate, Olivenol und Salz
Weil3- und Roséwein aus eigener Produktion von Finca Serena Mallorca
Rotwein aus lokalen Weingtitern der D.O. Emporda

Bier, Softdrinks, Wasser und Fruchtsifte

TRAMUNTANA-APERITIF | 29€ pro person
Von Hand geschnittener Ibérico-Schinken
Longaniza aus Palafrugell
Unsere XXI.-Patatas Bravas
Hippchen von Escalivada mit Anchovis aus L’Escala
Kristallbrot mit Tomate, Olivenol und Salz
Weil3- und Roséwein aus eigener Produktion von Finca Serena Mallorca
Rotwein aus lokalen Weingtitern der D.O. Emporda

Bier, Softdrinks, Wasser und Fruchtsifte

Die Aperitif-Dauer betrigt 30 Minuten.
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MENU MAS

ZUM STARTEN
Garum aus Pyrenden-Butter mit schwarzen Oliven und Anchovis auf Toast

Brotkorb mit nativem Olivendl extra aus Arbequina-, Picual- und Empeltre-
Oliven von Finca Serena Mallorca

Aperitif des Hauses

ZUM TEILEN
Knusprige Auberginen mit Zuckerrohrhonig
Kabeljau-Carpaccio nach Art einer Esqueixada

Spiegeleier mit Kartoffeln und wiirziger Sobrasada

HAUPTGANG

Cremiger Reis aus Pals mit Artischocken, Spargel und Parmesan

ZUM ABSCHLUSS

Katalanische Creme mit Apfel aus Girona
Brotservice, stilles und sprudelndes Wasser, Kaffee und Tee, hausgemachte Sufligkeiten

45 € pro person
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MENU AMPURDAN

ZUM STARTEN
Garum aus Pyrenden-Butter mit schwarzen Oliven und Anchovis auf Toast

Brotkorb mit nativem Olivendl extra aus Arbequina-, Picual- und Empeltre-
Oliven von Finca Serena Mallorca

Aperitif des Hauses

VORSPEISE

Saisonale Gemisesuppe

FISCHGANG

Kabeljauriicken mit Sanfaina-Gemiise

FLEISCHGANG
Fleischballchen-Eintopf mit Sepia

ZUM ABSCHLUSS

Karamellisierter Torrija mit Kaffeecreme und flambiertem Rum
Brotservice, stilles und sprudelndes Wasser, Kaffee und Tee, hausgemachte Sufligkeiten

55 € pro person
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MENU HERENCIA

ZUM STARTEN

Garum aus Pyrenden-Butter mit schwarzen Oliven und Anchovis auf Toast

Brotkorb mit nativem Olivendl extra aus Arbequina-, Picual- und Empeltre-
Oliven von Finca Serena Mallorca

Aperitif des Hauses

WEITER GEHT’S

Cremige Kroketten vom Braten mit Ibérico-Schinken

Kabeljau-Billchen mit Figueres-Zwiebeln und Olivenpaste

VORSPEISE

Artischockenblite mit Basilikum-Pesto und katalanischer Picada

FISCHGANG

Gegrillter Seeteufel mit Bratensaft und Gnocchi in gerducherter Butter

FLEISCHGANG

Duroc-Schweinepluma mit Escalivada-Gemiise und Apfel aus Girona

ZUM ABSCHLUSS
Schokoladenkuchen mit Vanille-Chantilly

Brotservice, stilles und sprudelndes Wasser, Kaffee und Tee, hausgemachte Sufligkeiten

65 € pro person



WEINOPTIONEN

OPTION 1
Finca Serena Blanco | Premsal Blanc
La Locomotora | Tempranillo | D.O.Ca Rioja
15 € / person

OPTION 2
Mas Oller Mar | Garnacha Blanca | D.O. Emporda
Espelt Vidivi | Garnacha Negra, Merlot | D.O. Emporda
20 € / person

OPTION 3
Fenomenal | Verdejo | D.O. Rueda
Venta Las Vacas | Tinta del Pais| D.O. Ribera del Duero
25 € / person

* Fragen Sie nach unserer vollstindigen Weinauswahl fiir ein individuelles Angebot.

UNSERE RICHTLINIEN

Menuservice-Dauer: 1,5 Stunden

Alle Preise enthalten 10 % Mehrwertsteuer

Unsere Preise gelten fiir Gruppen bis zu 50 Personen. Fiir gro3ere Gruppen kann eine zusitzliche Gebiihr
fir Mobiliar und Geschirr anfallen.

Zur Bestitigung der Reservierung ist eine Vorauszahlung von 50 % der gebuchten Leistungen erforderlich.
Die Auswahl des Meniis und die endgiiltige Anzahl der Giiste sind 7 Tage vor der Veranstaltung
erforderlich, ebenso wie die Zahlung der verbleibenden 50%.

Kostenlose Stornierung bis zu 15 Tage vor der Veranstaltung.



FUR WEITERE INFORMATIONEN:

groups@mastorrent.com

w1 372.50007 2

hotelmastorrent.com



