
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

G R U P P E N M E N Ü S   



B E G R Ü ß U N G S A P E R I T I F  

Aperitif-Vorschläge, die im Stehen serviert werden, während sich alle Gäste 
versammeln. 

B E G R Ü S S U N G S G E T R Ä N K  |  1 2 €  p r o  p e r s o n  

Weiß- und Roséwein aus eigener Produktion von Finca Serena Mallorca 

 Rotwein aus lokalen Weingütern der D.O. Empordà 

 Bier, Softdrinks, Wasser und Fruchtsäfte 

I B E R I A N  A P E R I T I F  |  2 2 €  p r o  p e r s o n   

Von Hand geschnittener Ibérico-Schinken 

 Kristallbrot mit Tomate, Olivenöl und Salz 
 Weiß- und Roséwein aus eigener Produktion von Finca Serena Mallorca 

 Rotwein aus lokalen Weingütern der D.O. Empordà 

 Bier, Softdrinks, Wasser und Fruchtsäfte 

T R A M U N T A N A - A P E R I T I F  |  2 9 €  p r o  p e r s o n   

Von Hand geschnittener Ibérico-Schinken 

 Longaniza aus Palafrugell 
 Unsere XXL-Patatas Bravas 

 Häppchen von Escalivada mit Anchovis aus L’Escala 

 Kristallbrot mit Tomate, Olivenöl und Salz 
 Weiß- und Roséwein aus eigener Produktion von Finca Serena Mallorca 

 Rotwein aus lokalen Weingütern der D.O. Empordà 

 Bier, Softdrinks, Wasser und Fruchtsäfte 
 

Die Aperitif-Dauer beträgt 30 Minuten. 



 

M E N Ü  M A S   

Z U M  S T A R T E N  

Garum aus Pyrenäen-Butter mit schwarzen Oliven und Anchovis auf Toast 
 Brotkorb mit nativem Olivenöl extra aus Arbequina-, Picual- und Empeltre-

Oliven von Finca Serena Mallorca 

 Aperitif des Hauses 

Z U M  T E I L E N   

Knusprige Auberginen mit Zuckerrohrhonig 

 Kabeljau-Carpaccio nach Art einer Esqueixada 
 Spiegeleier mit Kartoffeln und würziger Sobrasada 

H A U P T G A N G   

Cremiger Reis aus Pals mit Artischocken, Spargel und Parmesan 

Z U M  A B S C H L U S S   

Katalanische Creme mit Apfel aus Girona 

Brotservice, stilles und sprudelndes Wasser, Kaffee und Tee, hausgemachte Süßigkeiten 

45 € pro person  

 

 



 
 

M E N Ü  A M P U R D Á N   

Z U M  S T A R T E N   

Garum aus Pyrenäen-Butter mit schwarzen Oliven und Anchovis auf Toast 

 Brotkorb mit nativem Olivenöl extra aus Arbequina-, Picual- und Empeltre-
Oliven von Finca Serena Mallorca 

 Aperitif des Hauses 

V O R S P E I S E   

Saisonale Gemüsesuppe 

F I S C H G A N G   

Kabeljaurücken mit Sanfaina-Gemüse 

F L E I S C H G A N G   

Fleischbällchen-Eintopf mit Sepia 

Z U M  A B S C H L U S S   

Karamellisierter Torrija mit Kaffeecreme und flambiertem Rum 

Brotservice, stilles und sprudelndes Wasser, Kaffee und Tee, hausgemachte Süßigkeiten 

55 € pro person  
 

 



 

M E N Ü  H E R E N C I A   

Z U M  S T A R T E N   
Garum aus Pyrenäen-Butter mit schwarzen Oliven und Anchovis auf Toast 

 Brotkorb mit nativem Olivenöl extra aus Arbequina-, Picual- und Empeltre-
Oliven von Finca Serena Mallorca 

 Aperitif des Hauses 

W E I T E R  G E H T ’ S   
Cremige Kroketten vom Braten mit Ibérico-Schinken 

 Kabeljau-Bällchen mit Figueres-Zwiebeln und Olivenpaste 

V O R S P E I S E   
Artischockenblüte mit Basilikum-Pesto und katalanischer Picada 

F I S C H G A N G   
Gegrillter Seeteufel mit Bratensaft und Gnocchi in geräucherter Butter 

F L E I S C H G A N G   
Duroc-Schweinepluma mit Escalivada-Gemüse und Apfel aus Girona 

Z U M  A B S C H L U S S   
Schokoladenkuchen mit Vanille-Chantilly  

Brotservice, stilles und sprudelndes Wasser, Kaffee und Tee, hausgemachte Süßigkeiten 

65 € pro person  

 



W E I N O P T I O N E N  

O P T I O N  1  

Finca Serena Blanco | Premsal Blanc  

La Locomotora | Tempranillo | D.O.Ca Rioja 
15 € / person 

O P T I O N  2  

Mas Oller Mar | Garnacha Blanca | D.O. Empordà 
Espelt Vidivi | Garnacha Negra, Merlot | D.O. Empordà 

20 € / person  

O P T I O N  3  

Fenomenal | Verdejo | D.O. Rueda 

Venta Las Vacas | Tinta del País| D.O. Ribera del Duero 

25 € / person 
 

* Fragen Sie nach unserer vollständigen Weinauswahl für ein individuelles Angebot. 

 

 

U N S E R E  R I C H T L I N I E N   

• Menüservice-Dauer: 1,5 Stunden 
• Alle Preise enthalten 10 % Mehrwertsteuer 
• Unsere Preise gelten für Gruppen bis zu 50 Personen. Für größere Gruppen kann eine zusätzliche Gebühr 

für Mobiliar und Geschirr anfallen. 
•  Zur Bestätigung der Reservierung ist eine Vorauszahlung von 50 % der gebuchten Leistungen erforderlich. 
•  Die Auswahl des Menüs und die endgültige Anzahl der Gäste sind 7 Tage vor der Veranstaltung 

erforderlich, ebenso wie die Zahlung der verbleibenden 50%. 
•  Kostenlose Stornierung bis zu 15  Tage vor der Veranstaltung. 

 



 
 
 
 
 
 

 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

F Ü R  W E I T E R E  I N F O R M A T I O N E N :  

groups@mastorrent.com 
t. 972 303 292 

 
hotelmastorrent.com 


