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APERITIF DE BIENVENUE

Propositions d’apéritif congues pour étre servies debout pendant que tous les
invités se réunissent.

COUPE DE BIENVENUE | 12€ par personne
Vin blanc et rosé de production propre a Finca Serena Mallorca
Vin rouge de caves locales D.O. Emporda

Bieres, sodas, eaux et jus de fruits

APERITIF IBERIQUE | 22€ par personne
Jambon ibérique de bellota tranché a la main
Pain cristal avec tomate, huile et sel
Vin blanc et rosé de production propre a Finca Serena Mallorca
Vin rouge de caves locales D.O. Emporda

Bieres, sodas, eaux et jus de fruits

APERITIF TRAMUNTANA | 29€ par personne
Jambon ibérique de bellota tranché a la main
Longaniza de Palafrugell
Nos pommes de terre bravas XXL
Bouchée d’escalivada avec anchois de L’Escala
Pain cristal avec tomate, huile et sel
Vin blanc et rosé de production propre a Finca Serena Mallorca
Vin rouge de caves locales D.O. Emporda

Bieres, sodas, eaux et jus de fruits

La durée du service d’apéritif est de 30 minutes.
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MENU MAS

POUR COMMENCER

Garum de beurre des Pyrénées a 'olive noire et anchois avec toasts

Corbeille de pains avec huile d’olive vierge extra d’arbequina, picual et
empeltre de Finca Serena Mallorca

Apéritif du Mas

A PARTAGER
Aubergines croustillantes avec miel de canne
Carpaccio de morue fagon esqueixada

ceufs au plat avec pommes de terre et sobrasada épicée

PLAT PRINCIPAL

Riz crémeux de Pals aux artichauts, asperges et parmesan

POUR TERMINER

Créme catalane avec pomme de Gérone
Service de pain, eaux plates et gazeuses, cafés et infusions, petit fours maison

45 € par personne
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MENU EMPORDA

POUR COMMENCER
Garum de beurre des Pyrénées a 'olive noire et anchois avec toasts

Corbeille de pains avec huile d’olive vierge extra d’arbequina, picual et
empeltre de Finca Serena Mallorca

Apéritif du Mas

ENTREE

Créme de saison aux produits du potager

POISSON

Longe de morue avec ratatouille

VIANDE

Ragott de boulettes de viande avec seiche

POUR TERMINER

Pain perdu caramélisé, creme de café et rhum flambé
Service de pain, eaux plates et gazeuses, cafés et infusions, petit fours maison

55 € par personne
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MENU HERITAGE

POUR COMMENCER

Garum de beurre des Pyrénées a 'olive noire et anchois avec toasts

Corbeille de pains avec huile d’olive vierge extra d’arbequina, picual et
empeltre de Finca Serena Mallorca

Apéritif du Mas

POUR CONTINUER

Croquette crémeuse de roti et jambon ibérique

Beignet de morue avec oignon de Figueres et tapenade

ENTREE

Fleur d’artichaut au pesto de basilic et picada catalane

VIANDE

Plume de porc Duroc avec légumes rotis et pomme de Gérone

POISSON

Lotte grillée avec son jus de roti et gnocchis au beurre fumé

POUR TERMINER

Gateau au chocolat avec chantilly a la vanille
Service de pain, eaux plates et gazeuses, cafés et infusions, petit fours maison

65 € par personne



OPTIONS DE CAVE

OPTION 1
Finca Serena Blanco | Premsal Blanc
La Locomotora | Tempranillo | D.O.Ca Rioja
15 € / personne

OPTION 2
Mas Oller Mar | Garnacha Blanca | D.O. Emporda
Espelt Vidivi | Garnacha Negra, Merlot | D.O. Emporda
20 € / personne

OPTION 3
Fenomenal | Verdejo | D.O. Rueda
Venta Las Vacas | Tinta del Pais| D.O. Ribera del Duero
25 € / personne

* Demandez notre sélection compléte de vins pour une proposition personnalisée

NOS POLITIQUES

e Menu service duration: 1.5 hours

e Durée du service du menu : 1Th30

e Tous les tarifs incluent 10 % de TVA

e Nos prix sont valables pour des groupes jusqu’a 50 convives. Un supplément sera appliqué
pour le mobilier et la vaisselle pour les groupes plus grands.

e DPour confirmer la réservation, un acompte de 50 % des services contractés est requis.

e Lasélection du menu et le nombre définitif de convives sont requis 7 jours avant
'événement, ainsi que le paiement des 50% restants.

e Annulation gratuite jusqu’a 15 jours avant la date de événement.



POUR PLUS D’ INFORMATIONS:

groups@mastorrent.com

w1 372.50007 2

hotelmastorrent.com



